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Domaine de la Bétheline,
I'eldorado des paysans en ville

Fleurs locales, miel et brousse... Depuis I'automne, dix paysans exploitent les hauteurs de Chateau-Gombert (13°) pour
nourrir les Marseillais. Avec en ligne de mire, des parcours professionnels pour les jeunes de quartiers populaires.

ui auraitcruqu’unre-
fuge paysan se cache
a4 10 km du Vieux-
Port, sur les hauteurs
de Chateau-Gombert (13¢) ?
Depuis l'automne, dix agri-
culteurs sans terre dont le sa-
voir-faire va de la culture de la
fleur locale a la fabrication du
plus provencal des fromages, la
brousse, se sontinstallés au sein
du domaine agroécologique de
la Bétheline.
Financé a 100% par la fonda-
tion privée Proman, parente
du groupe d’intérim du méme
nom, il incarne pour son fonda-
teur, Roland Gomez, "un retour
aux sources des techniques agri-
coles traditionnelles" et "lop-
portunité de former jusqu'a une
vingtaine de jeunes dans une
école dédiée a la gastronomie",
qui ouvrira fin 2025. Petit tour
du propriétaire.

"Mettre en place

des conditions idéales”
Entre une ferme du XIX® siecle,
deux puits naturels et une oli-
veraie, les 19 hectares de terres
agricoles se dessinent a flanc de
collines avec, en prime, une vue
imprenable sur la Bonne Mere.
Le domaine se divise en par-
celles d'un a deux hectares
confiées a la dizaine d'exploi-
tants contre un loyer modéré de
790 euros par an.

"Des le début, l'objectif a été de
metire en place des conditions
idéales. Systéme d’irrigation,
sols en pente douce pour un
meilleur ensoleillement, préser-
vation de la flore pour la pollini-
sation des cultures : on a tout fait
pour que ce soit exploitable sitot
les paysans installés", fait valoir
Arnaud Castagnéde de Culture
Eco, l'association gestionnaire.
Un apiculteur et une chevriére -
qui fabrique la brousse du Rove
= yont logé leus "laba”.

Sur sa parcelle de 14 heoase,
Vinoeen Davochal & maonog

Vincent Duvochel, qui a créé l'Aissada, garde les fl
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Pour moi, paysan,
étre si proche

de Marseille

est une plus-value
incroyable. Cest
l'une des meilleures
terves de France. ,,

VINCENT DUVOCHEL,
MARANTIER

L'Aissada - "la houe", en pro-
vencal - pour cultiver des lé-
gumes et les vendre a un ré-
seau de clients situés entre son
exploitation et son domicile
afin de réduire son impact en-
vironnemental. "Pour moi, pay-
san, étre si proche de Marseille
est une plus-value incroyable
car on bénéficie d'un climat
beaucoup plus doux que dans
les terres, comme dans le pays
dAix, et moins vallonné qua
Aubagne. Ce n'est pas pour rien
fque les Rowgins, & [épogue oli
Nirveeille doalr encore Assthn
& sovn IRt Wl Ler Fune

eurs sauvages qui pousse

des meilleures terres de France",
ajoute-t-il, fier de renouer avec
I’histoire antique de sa ville.

Remettre I'agriculture

au ceeur des filieres

Nadége Crye, installée sur le
domaine de la Bétheline afin
de cultiver des essences locales
pour le fleuriste Ziggy (6°), va-
lorise "tous les coups de main,
les échanges et les profets qui se
montent grdace a la collabora-
tion entre paysans'.

"On est plusiewrs ef £est une
Enande  Joroe  osr  PropOR
e alirrnatile auy  Abwrasil

nt autour de ses cultures de légumes pour aider
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lais. D'ores et déja, on parle de
recevoir le grand public pour
sensibiliser sur I'importance de
développer le circuit court, et
former des jeunes a lagriculture
en ville", vante-t-elle, tandis que
les cosmos et autres amarantes
essaiment sur sa parcelle.

Attendu pour la fin de I'année,
un premier groupe de jeunes
issus de quartiers populaires de
Marseille aura accés a une for-
mation en gastronomie au sein
d'une école baptisée les Ateliers
du gait, patronnse pas le <haf
mareeillais  doublement dood
B Bhchelin, Michel Poroe

la pollinisation. / PHOTO T.BE.

S'ajouteront, ensuite, deux éta-
blissements et services d’aide
par le travail (Esat) qui "per-
mettront daccueillir des éléves
en situation de handicap tout
au long de l'année”, ainsi qu'un
partenariat avec le groupe de
recherche en agriculture bio-
logique (Grab) et l'association
Agribio 13, experte dans l'ex-
périmentation de semences,
pour "développer les cultures
de demain et daprés-demain’.
Un festin qui promet.



